LE BiSTRONOME

crome

Amuse-bouche

Pressé de sanglz‘er a la biere et au foie gras,
mousseline de céleri au Vin Jaune et amandes
Oeuf bio Poc]:vé et St Jacques snac/(_ée,
Persils tubéreux et sauce bisque de [angoustine

Pavé d autruche de la région cuit basse temlbe’mture,. |

sauce au poivre de Jamazique, endive braisée et petits [e:gz)z"me‘sf.
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" Comume une,omelette Norvégienne, fruits exotiques, melilot .~ 5

et eau de vie de foin de la distillerie Bourgeois i
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